
Crèche « Piwitsch » 
Maison Relais « Haus vun de Kanner » 

Maison Relais «  Um Weier » 

 

 

 

ALLERGENES 
1. Céréales -Gluten 2. Crustacées 3. Œufs 4. Poisson 5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Fruits de coques 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de 
sésame 12. Anhydride de sulfureux et sulfites 13. Lupin 14. Mollusques  

MENU DE LA SEMAINE DU  
13.07.26 -17.07.26 PETIT DÉJEUNER DÉJEUNER GOUTER 

LUNDI 

 
Cornflakes complet 1,5,6 / Müesli 1,5,6 / Lait/ 

Fromage blanc aux fruits secs rouges1 
Tomates cerises 

  
Fruits frais 

Soupe du jour 

Pennes crème végétal brocolis et maïs1 

Buffet de salade 
Fruits frais  

 

 
 

Milkshake Fraise7, 

Fruits frais 

MARDI 

 

FÉRIÉ 

 

FÉRIÉ 

 

FÉRIÉ 

MERCREDI 

 
Cornflakes complet 1,5,6 / Müesli 1,5,6 / Lait7, / Yaourt 

vanille7,  
Bâtonnets de concombres 

 Fruits  
 

Soupe du jour 

Filet de Sandre, aux échalotes confites, polenta 
cremeuse7,1,4,6 

Dessert Salade de fruits,7 

Buffet de salade 
Fruits frais  

 

 
 Fromage blanc aux coupeaux de chocolat,7, 

Fruits frais7 

JEUDI 

 
Pain complet,11 / Crème aux poivrons / Fromage 

blanc aux herbes 
 Bâtonnets de carottes   

Fruits  

Soupe du jour 
Roulades de bœuf, Riz pilaf, sautées de poivrons oignons 

tomates 

Option végétarienne : Saucisse de tofu6    
Buffet de salade 

Fruits frais  

 

 
Craquotte aux figues / compote de pomme  

                                  Fruits frais 1,7 

VENDREDI 

 
Petits pains au lait,1 / Confiture abricot, / choux 

fleur en fleurettes  

Fruits frais  

Soupe du jour 

Lentilles au butternut, Pâtes spirale complètes 1,6,7 
Buffet de salade 

Fruits frais  

 

 
Fromage gouda cubes7 / Yaourt Terry  

Fruits frais1,7 

 

 


