
Crèche « Piwitsch » 
Maison Relais « Haus vun de Kanner » 

Maison Relais «  Um Weier » 

Les menus peuvent varier légèrement, car ils sont adaptés à l’âge des enfants. 

 

 

 
ALLERGENES 

1. Céréales -Gluten 2. Crustacées 3. Œufs 4. Poisson 5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Fruits de coques 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de 
sésame 12. Anhydride de sulfureux et sulfites 13. Lupin 14. Mollusques 

MENU DE LA SEMAINE DU  
15/06/2026-19/06/2026 PETIT DÉJEUNER DÉJEUNER GOUTER 

LUNDI 

 
 
 

Cornflakes / Müesli 1/ Lait1/ Yaourt nature1 
Fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Kebab avec cevapcicci de Bœuf et Agneau  
Pain Kebab1/Taboulé de Cous Cous1,10  

- 
Buffet de salades 

Buffet de fruits frais 

 
 

Mini Brioche /Lait 1,3,7 
Fruits frais 

MARDI 

 
petit pain aux céréales 1,11 

confiture abricot /miel 
bâtonnets de concombres  

fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Sticks de kabeljau panée fait maison1,3,4 

Pommes des terres vapeur /petite pois   
- 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais/panna cotta et coulis framboise7 

 
 

Yaourt Vanille 7 

Fruits frais 

MERCREDI 

 
 

Flacons d’avoine1 / Skyr2  
Fruit sec /noix 9 

Fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Filet de poulet grille  
Riz complet /Brocolis/ Sauce alla Norma  

- 
Buffet de salades 

Buffet de fruits frais 

 
Sticks de légumes  
Carotte /poivron  

Dipp de courgettes 7 

fruits frais 

JEUDI 

 
pain croustillant complet 1 

crème au poivrons 7/quetschenkraut 
bâtonnets de légumes 

fruits frais 
 

Soupe du jour 
- 

Aloo gobi 
Chou fleur et pommes des terres avec curry 

boulgour 1 Sauce curry7 

- 
Buffet de salades 

Buffet de fruits frais 

 
 

Milkshake-fraise7 

Fruits frais 

VENDREDI 

 
pain aux céréales 1,11 

crème des almandes/camembert 

tomate cerise  

fruits frais 
 

Soupe du jour 
- 

Gaufre des Pommes des terres1,3,7 

Carotte glaces/ Sour Cream dip  
- 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
 

Galette de Riz  
Fruits frais 
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