
Crèche « Piwitsch »  
Maison Relais « Haus vun de Kanner » 

Maison Relais «  Um Weier » 

Les menus peuvent varier légèrement, car ils sont ajustés en fonction de l`âge des enfants. 

 

 

ALLERGENES 
1. Céréales -Gluten 2. Crustacées 3. Œufs 4. Poisson 5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Fruits de coques 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de 
sésame 12. Anhydride de sulfureux et sulfites 13. Lupin 14. Mollusques  

 

 

MENU DE LA SEMAINE DU  
23/02/2026-27/02/2026 PETIT DÉJEUNER DÉJEUNER GOUTER 

LUNDI 

 
Müsli1 ou Cornflakes complets 

-- 
Lait ou Yaourt Nature7 

Fromage frais7 
-- 

Fruits frais 

Soupe du jour 
-- 

Quiche aux Légumes 
-- 

Buffet de salades / Buffet de fruits frais  
 

1,3,7,10 

 
 Granola/ craquotte1,7 

-- 
Fromage en tranches7 

-- 
Fruits frais 

MARDI 

 
Pains complets1 

-- 
Crème d’haricots rouges7 

-- 
Fruits frais 

Soupe du jour 
-- 

Blanquette de veau/ Riz créole 
Carottes étuvées 

-- 
Buffet de Salades / Buffet de fruits frais  

1,3,7,10 

 
Smoothie7  

-- 
Biscuits à l’avoine1 

-- 
Fruits frais 

 
MERCREDI 

 
Baguette Körnli1 

Fromage aux fines herbes7 
-- 

Pâte à tartiné végan9 noisettes  
-- 

Fruits frais 

Soupe du jour 
-- 

-Filet d’Espadon sauce persillées /Pommes nature 
Chou-fleur Nature 

-- 
Buffet de Salades / Buffet de fruits frais 

4,7,9,10 

 
 

Yaourts aux fruits7 
-- 

Fruits frais 

JEUDI 

 
Craquotte1,7   Fromage en Tranches7 

Légumes frais 
-- 

Fruits frais 
 

 

Soupe du jour 
-- 

Spaghetti Bolognaise  
-- 

Buffet de Salades / Buffet de fruits frais 
1,7,10,9 

 
Gâteau Marbré1,3,7 

-- 
Fruits frais 

VENDREDI 

 
Petits-Pains1 

-- 
Confiture 

-- 
Fruits frais 

 

Soupe du jour 
-- 

Croquettes de Fromage/Pommes Mousselines 
Salade de maîs 

-- 
Buffet de Salades/ Buffet de fruits frais 

1,3,7,10 

 

  
Flacon d’avoine1 

-- 
Dés de fromage7 

-- 
Fruits frais 


