
Crèche « Piwitsch » 
Maison Relais « Haus vun de Kanner » 

Maison Relais «  Um Weier » 

Les menus peuvent varier légèrement, car ils sont ajustés en fonction de l’âge des enfants. 

 

 

ALLERGENES 
1. Céréales -Gluten 2. Crustacées 3. Œufs 4. Poisson 5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Fruits de coques 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de 
sésame 12. Anhydride de sulfureux et sulfites 13. Lupin 14. Mollusques  

MENU DE LA SEMAINE DU  
26/01/26 – 30/01/26 PETIT DÉJEUNER DÉJEUNER GOUTER 

LUNDI 

 
Cornflakes complet 1,5,6 / Müesli 1,5,6 / Lait/ Yaourt 1 

Bâtonnets de légumes 
 Dip hummus/ fromage frais herbes7,1,5 

Fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Rôti de veau, carottes, brocolis, pommes de terre au 
four 7 

- 
Buffet de salades 

Buffet de fruits frais 
 

 
 

Yaourt aux fruits7, craquottes1  

MARDI 

 
Pain complet1,5,6  / Salami de dinde6,7,12 

Pâté végétarien  
Fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Pennes à la caponata, 7,1,5 
- 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
Galettes de riz, avocat, fruits frais  

MERCREDI 

 
Cornflakes complet 1,5,6 / Müesli 1,5,6 / Lait/ Yaourt 1 

Bâtonnets de légumes 
 Dip / fromage frais herbes7,1,5 

Fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Sole sauce citron, sauté de tomates poivrons et 

oignons, riz 1,4 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
Mauricette à la Philadelphie aux herbes7,1, 

bâtonnets de légumes, dip7 

JEUDI 

 
 

Baguette aux céréales1 / Fromage7 / Jambon de 
dinde / guacamole / Fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Ragoût de volaille, petits pois, carottes mini, pommes 

de terre vapeur7,   
- 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
Fromage frais aux fruits rouges et chia7 

VENDREDI 

 
Omelette7,3 / fromage Cottage7 / bâtonnets de 

légumes / Dip7 

Soupe du jour 
- 

Couscous de légumes1  
- 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
Galette de maïs, confiture  

 


